
MÁQUINA 
SELLADO AL VACÍO 
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Selladora multifuncional de 
alimentos al vacío

DOS MODOS DE SELLADO

El sellador de vacío automático puede mantener la frescura de 
las frutas, nueces, carne, dulces y verduras, evitando que los 
alimentos se quemen en el congelador, se moldeen y se echen 
a perder, reduciendo el deterioro y el desperdicio de 
alimentos.

La selladora de alimentos al vacío está diseñada con dos
 modos seleccionables para proporcionarle a su comida la 
mejor conservación posible en función de sus diferentes tipos 
de alimentos. También puede volver a sellar bolsas de rollos, 
bocadillos que sólo desea sellar.
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MANTIENE FRESCO

FÁCIL DE OPERAR

El sistema de sellado al vacío puede prolongar el tiempo de frescura de 
los alimentos en 6 veces, permitiéndole ser más económico y rápido al 
preparar las comidas. En lugar de dejar que los cristales de hielo de la 
comida cocinada que se llenan en el refrigerador terminen en la basura.

Diseño de enchufe eléctrico simple, totalmente automático, centro de 
control colocado en el panel superior y botones digitales de tacto suave 
junto con luces indicadoras de leds. Un dispositivo inteligente al servicio 
de su familia!
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PRODUCTOS 
CERTIFICADOS PROBADOS

La máquina de sellado al vacío puede 
guardar la comida hasta 5 veces más 
tiempo que las bolsas o recipientes 
con cremallera. El uso de alambre 
calefactor de 2,5 mm es mejor que el 
alambre calefactor normal de 2 mm 
para el sellado al vacío




