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ESTA NUEVA AIR FREIDORA OFRECE UNA MANERA FACIL Y SALUDABLE DE PREPARAR SU
COMIDA FAVORITA. MEDIANTE EL USO DE LA CIRCULACION DE AIRE RAPIDO Y CALIENTE
Y UNA PARRILLA SUPERIOR, PUEDE PREPARAR NUMEROSOS PLATOS. LA MEJOR PARTE ES
QUE AIR FRYER CALIENTA LOS ALIMENTOS EN TODAS LAS DIRECCIONES Y LA MAYORIA
DE LOS INGREDIENTES NO NECESITAN ACEITE.

DESCRIPCION GENERAL

1.-PERILLA DEL TEMPORIZADOR
2.-CUBIERTA

3.- PERILLA DE TEMPERATURA
4.-OLLA
5.-MANIJA
6.-SALIDA DE AIRE
7.-CABLE DE LUZ




IMPORTANTE

LEA ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES
DE UTILIZAR EL APARATO, YA QUE PUEDE
PRODUCIRSE UN PELIGRO EN CASO DE
FUNCIONAMIENTO INCORRECTO.

PELIGRO

NO SUMERJA LA CARCASA EN AGUA NI ENJUAGUE
BAJO EL GRIFO DEBIDO AL MOTOR ELECTRICO

EVITE QUE ENTRE LIQUIDO EN EL APARATO PARA
EVITAR DESCARGAS ELECTRICAS O CORTOCIRCUITOS.

MANTENGA TODOS LOS INGREDIENTES EN LA
CANASTA PARA EVITAR EL CONTACTO DE LOS
ELEMENTOS CALEFACTORES.

NO CUBRA LA ENTRADA DE AIREY LA SALIDA DE AIRE
CUANDO EL APARATO ESTE FUNCIONANDO.

LLENAR LA PLACA DE RECOGIDA DE ACEITE CON
ACEITE PUEDE PROVOCAR UN RIESGO DE INCENDIO.

NO TOQUE EL INTERIOR DEL APARATO MIENTRAS ESTE
EN FUNCIONAMIENTO.




ADVERTENCIA

SELECCION DE AJUSTES CON DOBLE PERILLA

Los djustes preestablecidos son tdciles de usary hacen
tadas las matematicas de cocinar por usted

Indicador

Timer range:
ORETrmirates

Temperature
range:
B0°C-200°C
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LIMPIAR CON FACILIDAD

Retire faciimente la cesta desmontable
para enjuagar y impiar




ADVERTENCIA

CAPACIDAD PERFECTA PARA CADA
ALIMENTO UN TAMANO DE 5L
PARA 3 O 4 PERSONAS AMANTES
DE LOS PLATOS FRITOS
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APAGADO AUTOMATICO

El aparato tiene un temporizador incorporado,
lo apagara automaticamente cuando

cuenta regresiva hasta cero. Puede apagar
manualmente el aparato girando la perilla del
temporizador a cero en sentido antihorario.

CAMPOS ELECTROMAGNETICOS (EMF)

El aparato cumple con todas las normas relativas a campos electromagnéticos (CEM).

Antes del primer uso.
1. Retire todos los materiales de embalaje y adhesivos o etiquetas.

2. Limpiar la cesta y la placa de recogida de aceite con agua caliente, con un poco
de detergente y un esponja no abrasiva. Estas piezas son seguras para lavarse en el
lavavajillas.

3. Limpie el interior y el exterior del aparato con un pano. No es necesario llenar el
Engrase la placa de recogida con aceite u otra grasa, ya que el aparato funciona con aire
caliente.



PREPARANDOSE PARA SU USO

Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y uniforme.
No coloque el aparato sobre superficies no resistentes al calor.

USANDO EL APARATO

Este aparato puede preparar una amplia variedad de
platos, puede obtener ayuda del Libro de recetas.

DON DEL GUSITO
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FREIR CON AIRE CALIENTE

1. Conecte el enchufe de red a una toma de corriente con toma de tierra.
2. Utilice el asa de la canasta y saque la canasta de la freidora.

3. Coloque los ingredientes en la canasta

Nota: No exceda la indicacion MAX (consulte la seccién “configuracion” en este
capitulo),ya que puede afectar la calidad de la comida.

4. Deslice la canasta nuevamente dentro de la freidora y cierre la puerta.
5. Gire la perilla de control de temperatura a la temperatura adecuada. Consulte la
seccion “Configuracion”.

en este capitulo para determinar la temperatura correcta
6. Determine el tiempo de preparacion requerido para el ingrediente (consulte la
seccion “Configuracion” en este capitulo)
7. Para encender el aparato, gire el botén del temporizador hasta el tiempo de
preparaciéon requerido.



AGREGUE 3 MINUTOS AL TIEMPO DE PREPARACION S| EL APARATO
ESTA FRIO

Nota: Si lo desea, también puede precalentar el aparato sin ningun ingrediente en
su interior.

En ese caso, gire la perilla del temporizador durante mas de 3 minutos y espere hasta
que el calentamiento la luz se apaga (después de unos 3 minutos).

Luego llene la canasta y gire la perilla del temporizador a la tiempo de preparacién
requerido.

a) La luz de encendido y la luz de calentamiento se encienden.
b) El temporizador comienza a contar el tiempo de preparacion establecido.

¢) Durante el proceso de fritura con aire caliente, la luz de calentamiento se enciende
y se apaga tiempo al tiempo. Esto indica que el elemento calefactor esta encendido
y apagado para mantener la temperatura establecida.

8. Algunas recetas requieren agitarse a la mitad durante el tiempo de preparacion
(ver secciéon “Configuracién”en este capitulo). Para ello, extraiga la cesta del aparato
por la manejarlo y agitarlo. Luego, deslice la canasta nuevamente en la freidora
magica.



Consejo: si configura el temporizador para la mitad del tiempo de
preparacién, debe agitar los ingredientes cuando escuche el timbre
del temporizador. Sin embargo, esto significa que debe configurar el
temporizador nuevamente para el tiempo de preparacién restante
después de agitar.

9. Cuando escuche el timbre del temporizador, el tiempo de
preparaciéon establecido ha transcurrido. Saca la canasta
del aparato y coléquelo en el soporte resistente al calor

Nota: También puede apagar el aparato manualmente. Para hacer
esto, cambia la temperatura perilla de control a 0. 10.

Compruebe silos ingredientes estan listos. Silos ingredientes auin no
estan listos, simplemente deslice la canasta nuevamente dentro del
aparato y establezca el temporizador en unos minutos adicionales.

11.Vacie la canasta en un bol o en un plato.

Consejo: para quitar los ingredientes grandes o fragiles,
levante los ingredientes de la canasta con un par de pinzas.



Mg Tiwme Temp. comparti | Informacion
maRim, 2 ("CIF) ble extra
Maonto {min.)
LR
Ereir,
Papas [rilias congelsdas, (nas 300-400 | 18-25 | 200395 =)
300-400 | 20-25 | 2000385 &l
Papas fritas congeladas gucsas
Grabinaha de potatas 500 | 20-25| 200/395 si
Carne de gye,
Bislek 100-500 | 10-20 | 180/355 No
Chuletas. de serdn 100-500 | 10-20 | 180/355 No
Llamb e, 100-500 | 10-20 | 180/355 Mo
Kolle de salghizha 100-500 | 1315 | 2000395 Mo
Palitas de pollo 100-500 | 25-30 | 180355 No
Pechuga de polloe 100-500 | 15-20 | 180/355 No
hocadillos
Raollitos de primavera 100-400 | 8-10 2000395 §]
Mugeets de pollo SRl | 400.500 | 10-15 | 200/395 5
Dedos de pesgugdn congelados | 100-400 | 6-10 2000395 Mo 'se oven-rendy
P lado des d
AT eonge aen CEMEEEE | 100-400 | 8-10 | 180/355 No
bovadillos de queso
Yerdumay rellenus 100-400 10 1607320 Mo
Herno
pastel 300 20-25 | 160/320 No Use un molde para
Guiche 400 |2022| 1801355 No | hormear adicinal
Muffins 300 15-18 | 2000395 Mo Thac: n gl s bappaar,
Bosadilles dulees, 400 20 160320 No ¢ fuentn de humg i,



CONSEJOS

- Los ingredientes mas pequefios generalmente requieren un tiempo
de preparacion ligeramente mas corto que los mas grandes.
ingredientes.

- Una mayor cantidad de ingredientes solo requiere un tiempo de
preparacién ligeramente mayor,una cantidad menor de ingredientes
solo requiere un tiempo de preparacion ligeramente mas corto.

Agitar los ingredientes mas pequenos a la mitad del tiempo de
preparacién optimiza el resultado final y puede ayudar a evitar que
los ingredientes se frien de manera desigual.

Agregue un poco de aceite a las papas frescas para obtener un
resultado crujiente. Frie los ingredientes en la freidora unos minutos
después de agregar el aceite.

No prepare ingredientes extremadamente grasosos como salchichas
en la freidora.

Los bocadillos que se pueden preparar en un horno también se
pueden preparar en la freidora.

La cantidad 6ptima para cocinar patatas fritas crujientes es de 500
gramos.

Utilice masa prefabricada para preparar bocadillos rellenos de forma
rdpida y sencilla. La masa prefabricada también requiere un tiempo
de preparacion mas corto que la masa casera.



Coloque un molde para hornear o una fuente para horno en la canasta
de la freidora si desea hornear un pastel o quiche o si desea freir
ingredientes fragiles o ingredientes rellenos.

También puede utilizar la freidora para recalentar ingredientes. Para
recalentar los ingredientes, coloque la temperatura a 150°C por 10
minutos.

Nota: Agregue 3 minutos al tiempo de preparacidon cuando comience
a freir mientras la i FREIDORA esta todavia frio.

LIMPIEZA

Limpiar el aparato después de cada uso.

No limpie la canasta y el interior del aparato por cocina de metal.
utensilios o materiales de limpieza abrasivos, ya que pueden danar el
antiadherente revestimiento.

1. Quite el enchufe de red de la toma de corriente y deje que el
aparato se enfrie.

2. Limpie el exterior del aparato con un pafno humedo.

3.Limpie la placa recolectora de aceite y la canasta con agua caliente,
un poco de liquido para lavar platos y un esponja no abrasiva.

Puede eliminar la suciedad restante con liquido desengrasante.



Consejo: Si hay suciedad adherida a la canasta o al fondo de la placa
de recogida de aceite, llénela con agua caliente para ablandarla.

4. Limpiar el interior del aparato con agua caliente y una esponja no
abrasiva.

5. Limpie el elemento calefactor con un cepillo de limpieza para
eliminar cualquier residuo de comida.

ALMACENAMIENTO

1. Desenchufe el aparato y espere a que se enfrie por completo.
2. Asegurese de que todas las piezas estén limpias y secas.

MEDIO AMBIENTE

No deseche el aparato con la basura doméstica normal cuando lo
deseche, sino entréguelo en un punto de recogida oficial para su
reciclaje. Al hacer esto, esta ayudando a proteger el medio ambiente.



FREIDORA

SANGKEE MEXICO.

AV.PASEO DE LA REFORMA #199, COL. RENACIMIENTO, ALCALDIA
CUAUHTEMOC, CIUDAD DE MEXICO,

C.P. 06500. TEL: (52) 557597-2591 y (52) 55 7597-2592



