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HERVIDOR DE HUEVOS




Instrucciones generales de
seguridad Lea atentamente
el manvual de instrucciones
antes de poner en
funcionamiento el aparato

y conserve las instrucciones
Incluvidas la garantia, el
recibo y, si es posible, la caja
con el embalaje interno.



Gracias por utilizar los productos de nuestra empresa. Este
producto disfruta de un servicio de garantia de seis meses
desde la fecha de compra. Guarde la tarjeta de garantia y
compre bien los vales, como base de mantenimiento gratuito.
Mantenimiento gratuito de las averias durante el periodo de
garantia. En cuanto al uso humano inmerecido o al desmontaje,
no somos responsables del mantenimiento gratuito. Adjunte
las instrucciones de la tarjeta de error y garantia cuando no

se utilice. Envielos juntos a las estaciones de mantenimiento
locales o envielos directamente a nuestra empresa para su
mantenimiento. Producto: Modelo: ourchrase dale Cliente.
Lugar: Problema: Proyecto de mantenimiento Fecha Técnico de
mantenimiento picoe de mantenimiento Si no esta en el periodo
de mantenimiento, la empresa cobrara una tarifa determinad.
Gracias por elegir nuestro vaporizador de huevos. Lea
atentamente el manual de instrucciones antes de utilizar el
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empresa cobrard una tarifa
determinada. Gracias por
elegir nuestro vaporizador
de huevos. Lea atentamente
el manual de instrucciones

antes de usar el producto y 17.40m

conserve todos los accesorios
del producto. El aparato esta
diseflado exclusivamente para
uso privado. Consejos de
calentamiento

fuentes de calor, luz solar

directa, humedad (no sumergir

en el liquido) y bordes

afilados. &.4cm

3. No utilice el aparato con las
manos mojadas. Si el aparato
esta humedo o mojado,
desenchufelo inmediatamente.

4.Al limpiarlo o guardarlo,
apague el aparatoy
desenchufe siempre el enchufe
de la toma de corriente. Si el
aparato no se estd utilizando y
retire los accesorios adjuntos.

5. No opere la maquina sin
supervisiéon. Siabandona el
lugar de trabajo, apague la
maquina y desenchufe.

6. Para proteger a los nifios de
los peligros que representan
los electrodomésticos,
asegurese de colocarlos en

un lugar donde los niflos no
tengan acceso al producto.

7.Compruebe si el equipo

y el cable de alimentacién
estdn danados. Si el aparato
eléctrico esta dafado, no lo
utilice.

8.1 Si existe algun problema
con el producto, envielo a
nuestro departamento de
servicio de mantenimiento
designado para que lo repare,
no lo repare usted mismo.
Esquema del circuito del
termostato del calentador del
interruptor MOSE 110V-130V
AC 220V-240V AC +)

1. No lo use al aire libre.
0. Fem
2. Manténgalo alejado de !
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YS-203 YS-204 Estandar ejecutivo: GB4706.1-2005 GB4706.19-
2008 Instrucciones especiales de seguridad Use solo agua fria
al llenar. Agregue agua a la base, de acuerdo con el grado de
medicion de la taza medidora. Mira la bandeja de huevos. El
lado superior equipado con una espina afilada. Sale vapor
caliente de la tapa. Peligro de quemaduras. No lo encienda
cuando no haya comida en el interior. Operacién 1. Coloque la
maquina sobre una superficie plana. 2.Referencia a la escala
de la taza medidora, agregue el agua adecuada a la base.
3.Perforar la parte superior del huevo puede evitar que se
rompa.

Use el afilado en la parte inferior de la taza medidora,

presione ligeramente el pequeiio orificio en la parte superior
del huevo. 4. Coléquelo uniformemente en la rejilla para
huevos. Cubrelo con la tapa. 5.Inserte el enchufe en el

voltaje correspondiente. Presione el botén del interruptory

el producto comienza a funcionar. 6.Tire del enchufe cuando
termine el trabajo. Limpieza y mantenimiento 1. No olvide
sacar el enchufe cuando termine de calentar. 2. Limpielo a
tiempo para evitar la generacion de olores extrafios. 3. No
utilice diluyente, limpiador, cepillo duro o una bola de limpieza
de alambre de acero inoxidable para limpiar. 4. Puede utilizar
un pano ligeramente humedo para limpiarlo. 5. Lave la tapa

y la bandeja de huevos en un fregadero normal. 6. Mucho
tiempo cuando no esté en uso. Por favor, limpielo y coléoquelo
en la caja de embalaje, luego coléquelo en condiciones de
ventilacién seca. 1:1 06. 5



